
                                                                 
税・サービス料込
Tax and service charge included

ランチメニュー

Déjeuner
最初のひとくち
Amuse-Bouche

季節野菜の小さなスープ
Petite soupe de légumes

A.オードヴル

Les Entrées

ずわいがにと帆立貝のゼリー寄せ かにクリーム添え
Gelée de crabe et coquille St-Jacques servis avec une crème de crustacés

鴨のフォアグラのソテー りんごとアンディーヴのサラダ添え
foie gras de canard sauté avec une salade de pomme et endives

B.お魚料理

Le Poisson
本日のお魚 萩漁港から

Poisson du jour

C.お肉料理

Les Viandes
萩 見蘭牛ランプ肉のグリルと安納芋の春巻き  スパイスの香り

Rumsteck de bœuf grillé aux épices avec rouleau de printemps de patate douce Anno

鴨胸肉のロースト  しまなみレモン風味  さくらんぼのソース
Suprême de canard rôti aux citron , sauce aux cerises

小さなデザート
Avant dessert

デザート
Dessert

コーヒー  紅茶  ハーブティー
Café ・ Thé ・ Infusion

二品のコース ABまたはAC ¥6,000

2 Assiettes A,B ou A,C

三品のコース ABC  ¥8,500

3 Assiettes A,B,C

税・サービス料込
Taxes et services inclus

最初のひとくち
Amuse-Bouche

季節野菜の小さなスープ
Petite soupe de légumes

オードヴル

Entrée

温かいオードヴル

Entrée chaude

お魚料理

Poisson

お肉料理

Viande

小さなデザート
Avant dessert

デザート
Dessert

コーヒー  紅茶  ハーブティー
Café ・ Thé ・ Infusion

¥12,000 

税・サービス料込
Taxes et services inclus

スペシャルランチ

Déjeuner Spécial

ミネラルウォーター代としてお一人様500円別途頂戴いたします。
Pour l'eau minérale, un supplément de 500 yens par personne sera facturé.
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Menu Déjeuner

初めのピンチョス
Starter pintxos

アミューズブーシュ
Amuse-bouche

A.オードヴル

Entrées froides
本日のオードヴル

Hors d’ oeuvres of the Day

 

メインをお選びいただけるコースです。

〇 2品のコース ABまたはAC ¥8,800
2plates　AB or A,C

〇 3品のコース A,B,C ¥11,000
3plates　AB and C

                                                                 
税・サービス料込
Tax and service charge included

C.お肉料理

Le Viande
仔羊のコンフィ　ナヴァランソース

フランスバスク産マネッシュ豚のバロティーヌ
Braised Manech Pork ‘Ballotine’ from Basque, France

赤ワインと味噌でマリネした広島和牛カイノミのグリエ（+¥2,000）

小さなデザート
Small Dessert

デザート
Dessert

コーヒー  紅茶  ハーブティー
Coffee, Tea, or Herbal Tea

B.お魚料理

Le poisson
本日入荷の鮮魚料理

ランチデジュネ（英語）／ オンプラ

初めのピンチョス
Starter pintxos

季節のスープ
Today's soup

A.オードヴル

季節野菜の冷製蒸し煮　菜園風
Chilled steamed seasonal vegetables, garden style

島根県産石見鴨のパテアンクルート（+\1,000）
Shimane duck pâté en croûte

瀬戸内魚介のタルタル　岡山キャビアのアクセント（+\1,000）
Setouchi seafood tartare, accented with Okayama caviar

〇 2品のコース ABまたはAC \8,800
2plates　A,B or A,C

〇 3品のコース A,B,C \12,500
3plates　AB and C
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B.お魚料理

本日入荷の鮮魚料理
Todayʼs fresh fish

C.お肉料理

ハーブのヴィエノワ―ズを纏った広島県産和牛頬肉の煮込み
Braised Hiroshima wagyu beef wrapped in herb viennoise

広島交雑牛のロースト　越冬ジャガイモのグラタン添え（+\2,000）
Hiroshima crossbred beef roast with potato gratin

島根県産石見鴨のコンフィ　女鹿平舞茸のピラフ添え（+\1,000）
Shimane duck confit, served with maitake mushroom pilaf

小さなデザート
Small Dessert

デザート
Dessert

コーヒー  紅茶  ハーブティー
Coffee, Tea, or Herbal Tea


