lvle,mu,du, Dm

TFAF—AZ2—
RIIDVELE

Amuse-Bouche

EEMFED/NESEX—T

Petite soupe de légumes

AF—RJIL

MEHHDUVDYIH ZEDYDE)
Salade d'ormeau de Hagi parfumé aux algues de roche

LEEDPIDL=XETHVOHIZOYZE HhEUVDE)

Mousseline de navet et salade de crabe au wasabi

EmDPVWA—KJIL

| es [rintes chaudes

TREEBEEMIEDOILTH
LEBEHS) EHFRDY—X

Langoustines et coquilles saint-jacques enveloppées dans du yuba,
sauce aux palourdes et shungiku

MTEFDETRINGHRETATITZIDIT7—
E)—aFEDNOY—-X
Asperges blanches blanchie et foie gras sauté,
sauce aux morilles

C.5aE

AEHDE R FEENDS

Poisson du jour

FY—IBEELBEEHREDBRVWEIAA NI/ —BE K

Ragolt de homard et légumes printemps au pernod

D.&HAF3E

EOMELAESITLSOO-ZXN IUEDU Yy MNEZ
A—X3—-NDV—X
Roulade de caille et foie gras réti avec risotto de légumes sauvages,
sauce au romarin

LEMASEMGFETLADT UL J—ZN1) T — (+¥2,000)

Filet de boeuf d'hiroshima grillé, sauce périgueux

INEBTH— R
Avant dessert
FH— h
Dessert

O—kb— % N—T71—
Café + Thé - Infusion

mEmahd—2X A,B,C,D ¥18,000
4 assiettes A,B,C,D

=mNHI—X AB,CE7I13A,B,.D ¥13,500
3 Assiettes A,B,C ou A,B,D

B — EZBHA
Taxes et services inclus

IRINTA—2—RELTHE—AKL00MBIETER W = LES,
Pour I'eau minérale, un supplément de 500 yens par personne sera facturé.



